vous prvopose

Les Journées découverie*

CATALOGUE
“SPECIAL GROUPE”

SAISON 2018

*Journées “spéciales groupes” a partir de 33€, repas compris




la visite
PAR PERSONNE
GRATUIT POUR LE CHAUFFEUR .
ET LES ACCOMPAGNATEURS

“’Oulibo *

B Une visite unlque
.. dans le monde de l'olive

‘_ Visite unique en France qui vous entraine dans
’ . La visite gmdee un voyage extraordinaire a travers la culture de
: visite compléte Th30 Uolivier. Le point fort : une Initiation a la

& a _' s Vil s EoURte o minutes Dégustation des huiles et des olives de table !

L
oty

_ , e De l'olive a Uolivier depuis 1942, découvrez le
ol ]_e Moulin a Huile savaoir-faire des oléiculteurs et des mouliniers.
~ % > T en activite Le point fort : un Son et Lumiéres !

Le point fort : un Son et Lumiéres !

Explorez la boutique des saveurs et goutez

i La bouthue 'olive AOP « Lucques du Languedoc », les hui[es__;:*-
es producteurs d’olive de notre moulin ainsi que les meilleuﬁ‘s"‘-"

Ouyj; .
ibo ey I’'Odyssée de 1oliviet



Les restaurateurs vous proposent
a proximité de 'Oulibo...

LE CAFE DU MIDI
| place aux hevbes
1120 Bize-Minevvois
Contact : 04 5 70 34 18 1120 Bize-Minevvois
Contact : 04 68 Yo 75 b4
Menu a 21€ / pevs.

(entvée+plat+dessevt,
vin @ discrétion et café inclus) N\an\ d 3¢ / pers.

Salade de saison
et son bonbon de chévre
filet de pistou

AUBERGE DE

de
LA SELETTE autour

Croisiére au
Somail sur le
Kir canal du midi

Soupe de poissons (5]]]“)
de Méditerranée ' '

& . . . 2 l g iF lI f i ﬁt’ L] r
Quasi de veau, gratin dauphinois asd Cremeff_'_\_&i _n_c_nre L La cité de

aux trompettes de la mort : : :

. ou Salade de saison saumon mariné au poivre Mmerve (10“"1)

Dos de Cabillaud en croute de Chorizo, Et chouquettes farcies & la mousse

Riz sauvage et coulis d‘.olives noires, g de saumon fumé . le gouﬂzre géant
[égumes de saison Vinaigrette aux olives noires de Cabrespine

Moelleux au chocolat Fondant de palleron en civet (40]11]1)

: il . Ecrasé de pomme de terre
B enlavaniE aux olives Lucques du Languedoc Terra VINEA
___________ L/ d . -4
Café Expresso,Vin & Discrétion EQUF_”_EE__?_S_?ISM (_a 40"1“)

o - -F
HER el 8 e e roliort Crumble de fruit de saison

En option, Apéritif avec supp. de 2,00 €: a lhuile d'olive « Aglandau » Abbaye de

Kir Mure ou Cassis + Amusesbouches @ =~~~ =ttYC FOl'ltﬁ‘Oi de ( 40 m_n)
Café et mignardises - :

Vin en pichet Citée de
du Grand Cellier d’Argeliers inclus. Carcassonne

(40mn)

Le Moulin a
papier de _
Brousses (45mn)

CARCASSONNE

INFOS ET RESERVATIONS :
L’OULIBO - Coopérative oléicole

4 hameau de Cabezac

11120 BIZE-MINERVOIS

T.04 68 41 95 84 - resp-tourisme@loulibo.com

e @ *l* @ www.loulibo.com

Cot SRR Ouvert toute l'année 7 jours /7
En eté : 8h00 a 20h00 non-stop (9h00 le samedi / 10h00 le dimanche)
En hiver: 8h00 a 12h00 (9h00 le samedi / 10h00 le dimanche) 14h00da 18h00

VERS
PERPIGNAN




34,90€

PAR PERSONNE
VISITES + REPAS
VOIR MENU AU DOS)

I, Découverte...
du terroirMéditerranéen

Du vin de la méditerranée aux oliviers du Minervois, découvrez le chateau le Bouis, niché dans le
magnifique massif de la Clape, prenez votre repas avec la mer en toile de fond et rejoignez
TR KO TNl T W0 00 AR 8) I7-TAl  Durée du trajet : 43mn / Kilométrage : 37km

LEMATIN: Visite guidée de la légende du Bouis en

’ & 5 étapes ol vous découvrirez 300 ans d’histoire :
«la Iege“de du BO}IIS » immersion cinéma, galerie multimédia ou des vins
durée Th30 vous parlent, parcours olfactif, exposition de

vieux outils vignerons et dégustation commentée
des Vins Patrimoines.

le RE])HS LEMIDI: repas avec vue sur la mer dans la
bergerie du Bouis.

LAPRES-MIDI : Découvrez le monde de l'olive a

L’Od ssée I’Oulibo (a2 45mn du Chéateau le Bouis). Une visite

de I’'Olivier } guidée a 'ombre des oliviers et dans un moulin

’ durée 1his (avec son et lumiére) vous emmeéne sur les
traces de l'histoire de lolivier. Dégustation

commentée d’olives Lucques du Languedoc et

" d’huile d’olive.
|-

j, i 2 = é
Hlu}e s DEcouverte du Terroljf m ast
oltve et le vin le patrimome




Le repas du midi

Déjeuner avec vue suv la mev a 'Aubevge du bouis

Emincé de Tomates
- et finesse de Mozzarella
Basilic et pointe de Fleur
de Sel de Gruissan
ou
Melon du Pais
et sa corolle de Jambon de pays
et petits pains croquants
a la tomate

Dorade et son zil confit et
sa douce poélée de légumes du soleil
; ou
Cuisse de canard confite
aux brisures d'olive
et sa délicate mousseline
de Pommes de Terre,
soupcon de Muscade

Profiteroles des vigneronnes,
cascade de Chocolat
et sa pointe de chantilly
ou
Pain perdu gourmand,
pluie de miel et glace vanille

Vin de la gamme “Vin de plaisir” -
(1 bouteille/4 pers.)
et café compris

BEZIERS

CARCASSONNE INFOS ET RESERVATIONS :

L’OULIBO - Coopérative oléicole

4 hameau de Cabezac

11120 BIZE-MINERVOIS

T.04 68 41 95 84 - resp-tourisme@!loulibo.com
www.loulibo.com

NARBONNE

Cruissan

VERS
PERPIGNAN

Ouvert toute lannée 7 jours /7
En été : 8h00 a 20h00 non-stop (ShO0 le samedi / 10h00 le dimanche)
En hiver: 8h00 a 12h00 (Sh00 le samed/ / 10h00 le dimanche) 14h00a 18h00




PAR PERSONNE
VISITES + MENU VOYAGEUR 4
VOIR MENU AU DOS) :

4 ~"Une journee...
Patrimoine et Terroir

Au caeur des Corbiéres découvrez Uhistoire et la beauté de l'abbaye de Fontfroide, prenez votre
repas dans ce cadre magique et découvrez ensuite le monde de lolivier et de [huile d’olive.

Durée du trajet : 30mn / Kilométrage : 24km

y . LE MATIN : Découvrez au ceeur du pays cathare,
]Abbaye de Fontfroide 'Abbaye de Fontfroide et ses jardins, un lieu
durée 1h30 miraculeusement conservé qui regorge d’histoire

et de découvertes.

LEMIDI: - Repas a la Table de Fontfroide au
le Repas cceur du monument historique (Restaurant ouvert
de mars a décembre)

LAPRES-MIDI : Une visite guidée a 'ombre des

L’Od Ssée oliviers et dans un moulin (avec son et lumiére)
de I’'Olivier vous emmene sur les traces de lhistoire de
durée Thi5 Uolivier. Dégustation commentée d’olives Lucques~- o : :

du Languedoc et d’huile d’olive




Le repas du midi

Trois menus au choix

Menus “Groupe”

20 personnes minimum - Menu et plats identiques pour l'ensemble du groupe

. Clafouti tede Tvadition de 'Abbaye Menu Cassoulet
e petites tomates cerise -
et chavre frais +7€ / pevs. +q,‘90€ / pevs.
..des Corbieres, roquette : P
08 ) i ' . " Salade mesclun,
Salade aux lardons fumés Velouté-de pois cassés, lardons grillés s Aol
Tomates, oignons, Créme arédmatisé A huile de truffes, :
vinaigrette balsamigue Crottons . ol NI I N N
il 2D ou Cassoulet Languedocien
Supréme de poulet, Rillettes de truite au chévre frais au confit de canard
'sauce aux olives noires f Salade roquette, sauce vierge et saucisse de Toulouse,
Galette de pommes de terre S > a partager en grande ‘cassole’
ou “Aioli des Moines”
Feuilleté de lieu, Aioli de morue & notre fagon, servi tiéde Ay .
sauce bouillabaisse oeuf dur, petits légumes, sauce rouille Soufflé glacé et son coulis
.. 1 Flan de [égumes i ou S e
"""""" Poule au pot “du Bon Chrétien” - o
Cake fagon ‘pain perdu’ Supréme de volaille, [Egumes, Vin AOP Corbiéres
a la fleur d’oranger - bouillon crémé - (1 baute:!le!ipers?nnes)
Sauce caramel, Tranche de foie gras et café compris
créme glacée vanille et S
y ou “Pommes tapées a la cannelle”
I Soufflé glacé au Grand Marnier Pomme cuite au four,
et son coulis cannelle, créme anglaise vanille
----------- ou
' Dariole médiévale -
Vin IGPOC (tarte au flan d’'amandes), glace vanille
(1 bouteille / 4 personnes) | ...
et café compris f

Vin AOP Corbiéres
(1 bouteille / 3 personnes)
et café compris

BEZIERS

INFOS ET RESERVATIONS :
L’'OULIBO - Coopérative oléicole

4 hameau de Cabezac

11120 BIZE-MINERVOIS

T. 04 68 41 95 84 - resp-tourisme@loulibo.com
www.loulibo.com

Ouvert toute l'année 7 jours /7
En été : 8h00 a 20h00 non-stop (9h00 le samedi / 10h00 le dimanche)
En hiver: 8h00 a 12h00 (9100 le samedi / 10h00 le dimanche) 14h00 & 18h00



PAR PERSONNE
3 VISITES + REPAS
' (VOIR MENU AU DOS)

istoire et Terroir...
En Terres Cathares

Du Minervois aux Corbiéres découvrez les trésors gourmands du pays Cathare et Uolive Lucques
du Languedoc. Aprés un repas aux saveurs méditerranéennes plongez dans Uhistoire du
catharisme au chdteau de Villerouge-Termeneés. [BIV§-1-Xe[VR#y1[-}fb{0]aaTa WM (€| eTy3 134 =Ye [-RRRS] 1y

LE MATIN : Une visite guidée a l'ombre des
oliviers et dans un moulin (avec son et lumiére)
L’Od ssée vous emmene sur les traces de l'histoire de

de I’'Olivier Colivier. Degustatl?n gomr’ne-ntee d’olives Lucques
a du Languedoc et d’huile d’olive.
urée Th30

LE MIDI : Déjeunez dans une auberge
traditionnelle a2 Cabezac avec un menu aux

le Repas } saveurs de l'Olive, ou le Café du Midi au cceur

du village de Bize Minervois.

L’APRES-MIDI : Situé au coeur du village, l'imposant

Villerouge-T ermenes chateau de Villerouge-Termenes vous fera découvrir
visite guidée du vill a travers une exposition audiovisuelle le monde du
e L I { ne au Moyen Age.




Le repas du midi
________—-———-—_ —

LE CAFE DU MIDI
| place aux hevbes AUBERGE DE
11120 Bize-N\inevvois LA SELETTE
Contact : 04 68 70 39 |5 1120 Bize-Minevvois
Contact : 04 &8 Hb 25 b4

Salade de saison +2€/p8'(5.

et son bonbon de chevre
filet de pistou Kir
Soupe de poissons
de Méditerranée
a la creme d’olive noire canfite

Quasi de veau, gratin dauphinois
aux trompettes de la mort

ou
Dos de Cabillaud en croute de Chorizo,
Riz sauvage et coulis d'olives noires, Salade de saison saumon maring au poivre
légumes de saison Et chouquettes farcies & la mousse
----------- de saumon fumé
Moelleux au chocolat Vinaigrette aux olives noires
OllzRe SRS | I 00 eaeeeE

Créme brulée 2 la vanille Fondant de palleron en civet

Ecrasé de pomme de terre
aux olives Lucques du Languedoc
Légumes de saison

Café Expresso,Vin & Discrétion
Repas pour le chauffeur offert

En option, Apéritif avec supp. de 2,00 € : . bt i
Kir Mure ou Cassis + Amuses bouches Crumble de fruit de saison
a 'huile d'olive « Aglandau »

Café et mignardises

Vinen pichet
du Grand Cellier d’Argeliers inclus.

BEZIERS

CARCASSONNE A9

INFOS ET RESERVATIONS :
o MER L’'OULIBO - Coopérative oléicole
© MEDITERRANGE 4 hameau de Cabezac
11120 BIZE-MINERVOIS
T.04 68 41 95 84 - resp-tourisme@loulibo.com
www.loulibo.com

@ Ouvert toute année 7 jours /7

RALT En été : 8h00 & 20h00 non-stop (9400 le samedi / 10h00 le dimanche)
En hiver: 8R00 a 12R00 (9h00 le samedi { 10h00 le dimanche) 14h00 a 18h00

VERS
PERPIGNAN




A PARTIR DE 5€ *

PAR PERSONNE
VISITES + REPAS AU CAFE DU MIDI
(VOIR MENU AU DOS)

2" De I'huile d’olive...
aux bulles de Limoux

Commencez votre matinée par la visite de ’Oulibo avec une immersion en son et lumiére,
apres votre repas au Café du Midi, rendez-vous en territoire Limouxin berceau du ler vin
Y LTI AR R TR W B Durée du trajet : 1h15mn / Kilométrage : 77km

L’Odvssée LE MATIN : Une visite guidée a l'ombre des
de I’O ivier oliviers et dans un moulin (avec son gt lu.miére}
E‘] ],Ou]ibo vous emmene sur les traces de lhistoire de
Uolivier. Dégustation commentée d’olives Lucques

Bueee Tt du Languedoc et d’huile d’olive.

LE MIDI : Déjeuner dans une auberge

Le RE])EIS traditionnelle & Cabezac avec un menu aux
saveurs de I’Olive, ou le Café du Midi au cceur
du village de Bize Minervois.

. “Bulles et Lumieéres” L’APRES-MIDI : Dans les profondeurs des caves
dans ]es caves centenaires de la maison Guinot, producteur de

Guinot Btanquettg depuis 1875, décoy\{rez un spectgcle

durée Th30 son et lumiere au cours d’une visite guidée ludique
et pédagogique. La visite se termine par une
dégustation de leurs meilleures cuvées.

*Formule a la journée sans transport : a partir de 35€ TTC [ pers.
Cption /Formule & la journée, minimum 20 personnes avec t.ranspo:t:
a partir de 69€ TTC par personne. Ce séjour comprend,
. 'accueil personnalisé, les visites et entrées,
£ le déjeuner avec vin et café, le transport,
_r# \ ‘ . ne comprend pas 'assurance annulation.




Le repas du midi

LE CAFE DU NIDI
| place aux hevbes

11120 Bize-Minevvois

AURERGE DE
LA SELETTE

Contact : O4 &35 70 34 I8 11120 Bize-N\inevvois
Contact : 04 65 He 75 b4
et sg:lsg:bdoensisfhﬂévre +2€/p3\’5.k .
filet de pistou Kir

Soupe de poissons
de Méditerranée
4 la créme d’olive noire confite

Quasi de veau, gratin dauphinois
aux trompettes de la mort
ou

Das de Cabillaud en croute de Chorizo, ’ ne !
Riz sauvage et coulis d’olives nOiFES, Salade de saison saumon mariné au poivre

légumes de saison Et chouguettes farcies & la mousse
----------- de saumon fumé
Moelleux au chocolat Vinaigrette aux olives noires
Gldse. o0 PR L . 0 0 OeEeetee e
Créme brulée 2 la vanille Joue de beeuf en civet

“““““““ Ecrasé de pomme de terre
aux olives Lucques du Languedoc
Légumes de saison

Café Expresso Vin a Discrétion
Repas pour le chauffeur offert

En option, Apéritif avec supp. de 2,00 € :
Kir Mure ou Cassis + Amuses bouches

Crumble de fruit de saison
a lhuile d’olive « Aglandau »

Café et mignardises

Vin en pichet
du Grand Cellier d’Argeliers inclus.

BEZIERS

INFOS :
L'OULIBO - Coopérative oléicole
4 hameau de Cabezac

11120 BIZE-MINERVOQIS

T. 04 68 41 95 84 - resp-tourisme@!loulibo.com

www.loulibo.com
. Quvert toute Uannée 7 jours /7
En été : 8h0O0 & 20h00 non-stop (2700 le samedi/ 10h00 le dimanche)

En hiver: 8h00 a 12h00 (5h00 le samedi / 10100 le dimanche) 14h00 a 18h00

RESERVATIONS : aupres de AUD’ETOUR
Pascale Le Floch - 06 74 08 30 61 pascale@aude-tour.com

CARCASSONNE

VERS
PERPIGNAN




PAR PERSONNE
VISITES + REPAS
(VOIR MENU AU DOS)

" De la vign
7 De la vigne...
a I'Olivier
ses O 1vier
Du monde de lolivier a la vigne découvrez les secrets du régime Méditerranéen, vivez

« P’Odyssée de U'Olivier » et dégustez ensuite votre repas au coeur du village de Bize-Minervois.
Votre journée se poursuit ensuite @ 80m sous terre dans le monde du vin...

Durée du trajet : 40mn / Kilométrage : 35km

s . LEMATIN : Une visite guidée de I’Oulibo, a 'ombre

]—O(:.l ‘SS.ee des oliviers et dans un moulin (avec son et

de I'Olivier lumiére) vous emmeéne sur les traces de ['histoire

a I’'Oulibo de lolivier. Dégustation commentée d’olives
durée 1hi5 Lucques du Languedoc et d’huile d’olive.

LE MIDI : Déjeuner dans une auberge
traditionnelle a Cabezac avec un menu aux

Le Repas saveurs de I'Olive, ou le Café du Midi au cceur
du Village de Bize Minervaois.

b Nl LAPRES-MIDI : A travers un spectacle magique, -
VIS.ItEZ plongez dans d’anciennes carrigres de gypse -
Terra Vinea aménagées en chai de vieillissement. Remontez
durée 1h30 aux origines du vin. Dégustation de vins en fin;

_;_} visite. = e




Le repas du midi

Au ceuy du village de Bize-Minevvois

| place aux hevbes
1120 Bize-N\inevvois
Contact : 04 68 70 34 |8

1120 Bize-NMinevvois
Contact : 04 63 Hb 78 b4
+2€ [ pevs.

Kir
Soupe de poissons
Quasi de veau, gratin dauphinois de Méditerranee
aux trompettes de la mort a la créme d'olive noire confite
- OU. el | B TR o
Dos de Cabillaud en croute de Chorizo, Salade de saison saumon mariné au poivre
Riz sauvage et coulis d'olives noires, Et chouguettes farcies & la mousse
Légumes de SaiSOn de saumon fumé

PR Vinaigrette aux olives noires
Moellgiiauehiopglal-s s < =y e

ou
Créme brulée & la vanille

Salade de saison
et son bonbon de chevre
filet de pistou

Fondant de palleron en civet
Ecrasé de pomme de terre
aux olives Lucques du Languedoc
Légumes de saison

Café Expresso,Vin a Discrétion
Repas pour le chauffeur offert

Crumble de fruit de saison
a l'huile d’olive « Aglandau »

Café et mignardises

En option, Apéritif avec supp. de 2,00 €:
. Kir Mure ou Cassis + Amuses bouches

Vin en pichet
du Grand Cellier d’Argeliers inclus.

(|

§SQ‘ m ._ ‘a,‘i'!" q

“d f

29

INFOS ET RESERVATIONS :
L'OULIBO - Coopérative oléicole

4 hameau de Cabezac

11120 BIZE-MINERVOIS

T.04 68 41 95 84 - resp-tourisme@loulibo.com
www.loulibo.com

Ouvert toute Uannée 7 jours /7
En été: 8h00 a 20h00 non-stop (9700 le samedi | 10h00 le dimanche)
En hiver: 8h00 a 1200 (Sh00 le samedi / 10h00 le dimanche) 14h00 @ 18h00



PAR PERSONNE
VISITES + MENU
“GRILLADE DU CHATEAU”

(e

-~ 2® En croisiere...

... a I’'Oulibo

Du canal du Midi a U'Oulibo : Du Patrimoine mondial de 'UNESCO a UEntreprise du Patrimoine
Vivant découvrez les trésors du Minervois, prenez votre repas dans un cadre bucoligue.

Durée du trajet : 7mn / Kilométrage : 6km

Embarquez LE MATIN : Découverte du site du Somail un
sur la Capi ane hameau rempli de charme traversé par le Canal du
durée Th30 Midi sur lequel navigue la gabare « La Capitane »

ol nous embarquerons pour une croisiere .

2] LEMIDI: Déjeuner a la Selette, a Bize-Minervois,
Le Repas avec un menu autour de I'Olive. Au bord du
Canal du midi au Restaurant la Grillade du

Chateau a Ventenac .

1L’Odvssée L?I_’RES-MdIDI : Une vis:.te guidée a l’umlbre_ gies
de I’'Olivier oliviers et dans un moulin (avec son= gt umi re) &
3 1O0ulibo vous emmeéne sur les traces de lhistoire de AN
e Y e Uolivier. Dégustation commentée d’olives Lucques \
T uree > du Languedoc et d’huile d’olive. R b,

3

Lg; -
J OUID 2 J
€€ croisigre 4 'Oulibo :

Salf 2 o Qiﬂ
4 I'Entreprise du patrim



Le repas du midi

Tvois formules au choix

Kir
Soupe de poissons
de Méditerranée a la creme
d’olive noire confite
........... Apéritif
Salade de saison
saumon maring au poivre
Et chouquettes farcies &
la mousse de saumon fumé
Vinaigrette aux olives noires

Salade Mesclun,
légumes croquants,
oeuf mollet Bio

ol )
Tomate Mozzarella.

Entrée fraiche
(style Gaspacho)

Supréme de volaille,
gcrasé de pomme de terre
"""""" au basilic.
Sauce supréme au citron
ou
Pavé de Lieu Noir,
risotto parmesan
sauce vierge.

Fondant de paleron en civet Volaille ou poisson
Ecrasé de pomme de terre '
aux olives Lucques du Languedoc
Légumes de saison Tarte ou glace

Crumble de fruit de saison
a l'huile d’olive « Aglandau » Vin et café compris

Moelleux au chocolat,
créme anglaise, glace vanille.
ou
Tarte tatin,
glace caramel beurre salé

Café et mignardises

Vin en pichet
du Grand Cellier d’Argeliers inclus.

Vin (Pichet pour4)
choix de couleur,
et café compris.

BEZIERS

INFOS ET RESERVATIONS :
L'OULIBO - Coopérative oléicole

4 hameau de Cabezac

11120 BIZE-MINERVOIS

T.04 68 41 95 84 - resp-tourisme@loulibo.com
www.loulibo.com

Ouvert taute Uannée 7 jours /7
En été: 8h00 a 20h00 non-stop (9700 le samedi/ 10h00 le dimanche)
En hiver: 8h00 a 12h00 (S5h00 le samedi / 10h00 le dimanche) 14h00 a 18h00



.
37¢€

PAR PERSONNE

VISITES + MENU
DE LA VINAUBERGE

4 De 1Oulibo...
... aux 9 écluses

De 'Oulibo au 9 écluses de Fonseranes : Découvrez le savoir-faire unique de ['Oulibo sur le
parcours de I’'Odyssée de U'Olivier et prenez la direction des Neufécluses de Fonseranes, l'un des
I Ly TR T e e T 1= (TR e e 14 (79 /1 /Al Durée du trajet : 40mn / Kilométrage : 30km

1’Odyssée
de I'Olivier
a I’Oulibo

durée Thi5

Le Repas }

Les 9 écluses

de Fonseranes
durée 1Th30

m -

)

LEMATIN: Une visite guidée a 'ombre des oliviers
et dans un moulin (avec son et lumiére) vous
emmene sur les traces de |'histoire de lolivier.
Dégustation commentée d’olives Lucques du
Languedaoc et d’huile d’olive.

LEMIDI :Déjeuner au bord du canal du midi dans
le cadre du restaurant « la Vinauberge » ou la
Selette, a Bize-Minervois, avec un menu autour
de U'Olive.

LUAPRES-MIDI : Découverte des 9 écluses de
Fonseranes, ouvrage majeur du Canal du Midi, et
embarquement sur le bateau CAP AU SUD.
Navigation commentée sur le pont-canal de Béziers
et passage en bateau des 9 écluses de Fonseranes.




Le repas du midi

Menu vestauvant
Vinauberge a Poilhes
+3€ / pevs. T. +33(0)4 67 21 78 42

info@vinaubevge.com

Menu de la Selette

Kir
Soupe de poissons
de Méditerranée a la créeme
d’'olive noire confite

Carpaccio de tomates

Salade de saison
saumon mariné au poivre Effiloché de porc sauce barbecue
Et chouguettes farcies & et champignons
X ou
la mousse de saumon fumé : :
Vinaiarat i . Maquereau en feuille de vigne
inaigrette aux olives noires . :
g petit légumes de saison
sauce hollandaise

Fondant de paleron en civet
Ecrase de pommedeterre. = [ @00z -
aux olives Lucques du Languedoc
Légumes de saison Dessert : café gourmand
Crumble de fruit desaison: @ [N @ = = = 3 0 0T

a ['huile d’olive « Aglandau » % vinYiu plchet

ROUGE ROSE OUBLANC
par personne

Café et mignardises

Vin en pichet
du Grand Cellier d’Argeliers inclus.

BEZIERS

CARCASSONNE
INFOS ET RESERVATIONS :
rissan -QEUI%EEHNEE L’'OULIBO - Coopérative oléicole
4 hameau de Cabezac
11120 BIZE-MINERVOIS
T.04 68 41 95 84 - resp-tourisme@loulibo.com

i @ www.loulibo.com

[ ]
i ’Iét;
\"-_-f/
e GRATUIT Ouvert toute Pannée 7 jours /7

E, En été : 8h00 & 20h00 non-stop (Sh00 le samed; / 10h00 le dimanche)
5 En hiver: 8h00 a 12h00 (Sh00 le samedi / 10h00 le dimanche) 14h00 a 18h00

VERS
PERPIGNAN




www.loulibo.com

HORAIRES D’OUVERTURE
OUVERT 77/7 TOUTE L ANNEE
AVRIL/MAI : 8h-12h30 et 14h-18h30
JUILLET / AOUT : 8h-20h

JUIN/SEPTEMBRE : 8h-13h et 14h-19h
HORS SAISON : 8h-12h et 14h-18h

VISITE GUIDEE 7J/7

CONTACT :
COOPERATIVE L’OULIBO
4 HAMEAU DE CABEZAC

11120 BIZE-MINERVOIS

T.04 68418884
resp-tourisme@loulibo.com
COORDONNEES GPS

43300041/ 2.870661




