1. Oulil

CATALOGUE GROUPE
SAISON 2022

«JOURNEES DECOUVERTES SPECIALES GROUPES»
A PARTIR DE 33€ (REPAS COMPRIS)
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SAISON 2022

1’Oulibo . (u

JOURNEES DECOUVERTES CU
SPECIALES GROUPES

5 WVWLW €&
L'Oulibo : une visite unique dans le monde de I'olive
De I'Odysseée de I'Olivier a Amphoralis
De |'Odyssée de I'Olivier & Narbo Via KM
De la cité médiévale aux terres de ['olivier
Journée de l'artisanat : de I'huile d'olive a la biere
De I'Odysseée de I'Olive a I'Odyssee du Cacao
De I'huile d'olive de Bize Minervois aux bulles de Limoux
Du marbre rouge au vert olive
Du moulin a huile au moulin a papier
De la vigne a l'olivier
En croisiére a 'Oulibo
De |'Oulibo aux 9 ecluses
Une journee Patrimoine & Terroir
L'Odyssée en méditerranée : olives et sel
Tourisme gourmand et visite théatralisee

Hétel Le Donjon

Hotels La Marbrerie & Le Minervois
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LES RESTAURATEURS VOUS PROPOSENT :

RESTAURANT C.})f}?ﬁﬂw': RESTAURANT

La Distillerie Auberge La Selette

3 CHEMIN DES COOPERATIVES 11120 BIZE MINERVOIS
11120 ST MARCEL SUR AUDE 04 68 46 28 64
TEL. 04 68 45 97 52

Menu a partir de 20€ Menu a 23€

Apéritif : Kir

Salade de Saumon Gravlax
ou —
Salade de chévre et lardons Salade de saison saumon mariné
ou : au poivre et chouquettes farcies
Terrine du Chef maison : a la mousse de saumon fumé
Vinaigrette aux olives noires
Escalope Milanaise N
ou : Paleron de beeuf cuit en 48 heures
Boudin Galabar grillé : Légumes de saison
ou : = 5
Dos de cabillaud en crotte : Crumble de fruit de saison
ou : a l'huile d'olive « Aglandau »
Jambon braisé :

Soupe de saison

CAFE ET MIGNARDISES
VIN EN PICHET
- : DU GRAND CELLIER D'ARGELIERS
Dessert du jour : INCLUS

Café Expresso
Vin a Discrétion

REPAS POUR LE CHAUFFEUR OFFERT

_Croisiére

au Somail
sur le canal

du midi
‘a5 minutes.
~ Lacite
de Minerve

410 minutes

 Le gouffre
geéant

de Cabrespine

‘2 40 minutes

~Terra VINEA

a 40 minutes

~ Abbaye

de Fontfroide

a 40 minutes

- Cité de

Carcassonne
a 40 minutes

" Le Moulin

a Papier
de Brousses
a 45 minutes

~ Narbo Via

20 minutes

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :

L’OULIBO

Tél. 04 68 4195 84

L'OULIBO - Coopérative Oléicole
4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS

resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

CARCA i : i ' : E
Horaires : Ouvert toute l'anneée 7J /7

En eté : 8h a 20h non-stop (%h le

ary

1edi ; 10h le dimanche)

En hiver: 8h 3 12h (9h le samedi ; 10h le dimanche) / 14h 3 18h




A 20 minutes de Narbonne

L'Oulibo

Une visite unique
dans le monde de I’'olive

3 POLES DE DECOUVERTE

découvrez |le savoir-faire des oléiculteurs et des
mouliniers.
Le point fort : un Son et Lumiére.

@ LE MOULIN A HUILE : de l'olive a I'olivier depuis 1942,

LA BOUTIQUE DES PRODUCTEURS : Explorez la
boutique des saveurs et goutez l'olive AOP “Lucques du
Languedoc”, les huiles d'olives de notre moulin ainsi que
les meilleurs produits du terroir “Made in Languedoc”.

entraine dans un voyage extraordinaire a travers la
culture de l'olivier.

Le point fort : une Initiation a la dégustation des huiles
et des olives de table.

@ LA VISITE GUIDEE : Visite unique en France qui vous

I FRANCE SAVOIR-FAIRE

SPECIAL GROUPES I



urs sous le numéro suivant :IMOT1 180002

sire des opérateurs

RESTAURANT

La Distillerie

3 CHEMIN DES COOPERATIVES
11120 ST MARCEL SUR AUDE
TEL. 04 68 45 97 52

Apéritif
Salade de Saumon Gravlax
ou
Salade de chévre et lardons
ou
Terrine du Chef maison

Escalope Milanaise
ou
Boudin Galabar grillé
ou
Dos de cabillaud en croite
ou
Jambon braisé

Dessert du jour

Café Expresso
Vin a Discrétion

s e

O) ) lerutd

AU CHOIX

RESTAURANT
Auberge La Selette

11120 BIZE MINERVOIS
04 68 46 28 64

Soupe de saison

Salade de saison saumon mariné
au poivre et chouquettes farcies
a la mousse de saumon fumé
Vinaigrette aux olives noires

Paleron de boeuf cuit en 48 heures
Légumes de saison

Crumble de fruit de saison
a ['huile d'olive « Aglandau »

CAFE ET MIGNARDISES
VIN EN PICHET

DU GRAND CELLIER D'ARGELIERS
INCLUS

REPAS POUR LE CHAUFFEUR OFFERT

L’OULIBO

& BEZIERS

 AMPHORALIS ,\_,,—f—/ik
CARCASSONNE /"—,A r—/

/!

WErS &
PERPIGMAN

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L'OULIBO - Coopérative Oléicole

4 HAMEAU DE CABEZAC - 1120 BIZE-MINERVOIS
Tel. 04 68 4195 84

resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

CEBIE -0 ©-

Réservation auprés de AUD’ETOUR*
Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com




A PARTIR DE

3
/Pers

e A AVEC REPAS

, ?-“04, A LA DISTILLERIE

O ";._- INCLUS

Ups picO> SUR LES TRACES DE
ormonz, = | A MEDITERRANEE ANTIQUE,

" DE LODYSSEE DE L'OLIVIER
A AMPHORALIS

Commencez votre matinée par la visite de I'Oulibo
avec une immersion dans le monde de |'Olivier, de la Rome Antique jusqu’a nos jours
en son et lumieére. Aprés votre repas dans le cadre de I'ancienne distillerie
ou au bord du Canal du Midi a I'Escale,
découvrez le monde des potiers a I'époque romaine
sur le magnifique site d'Amphoralis ou la visite est unique,
entre patrimoine et environnement naturel préservé.

Temps de Trajet : 8 mn | Kilométrage : 8 km

' VISITE > MATIN : Une visite guidée a 'ombre des oliviers et dans un
E‘E.'Iaggls-;BEg moulin (avec son et lumiére) vous emmene sur les traces de
I'histoire de [I'Olivier. Dégustation commentée d'olives

DE L'OLIVIER"” : 5
Durée 1h15 Lucques du Languedoc et d’huile d'Olive.

DEJEUNER > MIDI : Déjeunez dans le cadre industriel d'une ancienne
distillerie ou dans une auberge traditionnelle avec un menu
aux saveurs de I'Olive a Cabezac.

VISITE » APRES-MIDI : Découvrez l'histoire et l'activité d'un site

D'AMPHORALIS artisanal actif du [¢" au Il1#™e siécle de notre ére, a proximité

gureeice de la capitale commerciale qu'éetait Narbonne a I'époque

NARBO — romaine et percez le secret de fabrication des amphores et
mﬂfﬁ des céramiques.

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

*Formule a la journée sans transport :
d partir de 33€ TTC/Pers.

Formule avec transport sur demande. .
*Tarif base 25 personnes, groupe supérieur a 25, sur devis. SPECIAL GROUPES |5
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RESTAURANT
La Distillerie

3 CHEMIN DES COOPERATIVES
11120 ST MARCEL SUR AUDE
TEL. 04 68 45 97 52

Apéritif

Salade de Saumon Gravlax
ou
Salade de chevre et lardons
ou
Terrine du Chef maison

Escalope Milanaise
ou
Boudin Galabar grillé
ou
Dos de cabillaud en croite
ou
Jambon braisé

Dessert du jour

Café Expresso
Vin a Discrétion

(?‘)KH(W{ "y

et e

RESTAURANT
Auberge La Selette

11120 BIZE MINERVOIS
04 68 46 28 64

AU CHOIX

Kir

Soupe de saison

Salade de saison saumon mariné
au poivre et chouquettes farcies
a la mousse de saumon fumé
Vinaigrette aux olives noires

Paleron de beeuf cuit en 48 heures
Légumes de saison

Crumble de fruit de saison
a l'huile d'olive « Aglandau »

CAFE ET MIGNARDISES

VIN EN PICHET
DU GRAND CELLIER D'ARGELIERS
INCLUS

es et de séjours sous (e numéro suivant - IMO11180

*Immatriculé au registre des opérateurs de

[=2]

REPAS POUR LE CHAUFFEUR OFFERT

L’OULIBO

BEZIERS

CARCASSONNE

PERPIGNANY

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L'OULIBO - Coopérative Oléicole

4 HAMEAU DE CABEZAC - TT20 BIZE-MINERVOIS
Téel. 04 68 4195 84

resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

EEB0E 2 0 o~

Réservation auprées de AUD’ETOUR*
Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com




A PARTIR DE

= 36-.-

e 5 | — e o i AVEC REPAS

o?'“O,', _ . . . ALA DISTILLERIE

INCLUS

SUR LES TRACES DE

LA MEDITERRANEE ANTIQUE,

DE L'ODYSSEE DE L’'OLIVIER
A NARBO VIA

Commencez votre matinée par la visite de I'Oulibo avec une immersion dans le monde
de I'Olivier de la Rome Antique jusqu'a nos jours en son et lumiére.
Aprés votre repas dans le cadre de 'ancienne distillerie
ou au bord du Canal du Midi a I'Escale,
découvrez le nouveau musée Narbo Via,
les collections du Musée donnent a voir la splendeur
et la monumentalité de la ville romaine de Narbo Martius.

Temps de Trajet : 30 mn | Kilométrage : 25 km

VISITE )- MATIN : Une visite guidée a 'ombre des oliviers et dans un

]
Q‘El_"bggls-;%: moulin (avec son et lumiére) vous emméne sur les traces de
I'histoire de |'Olivier. Dégustation commentée d'olives

DE L'OLIVIER" : :
Durée 1h15 Lucques du Languedoc et d’huile d'Olive.

................................................................................................................

DEJEUNER > MIDI : Déjeunez dans le cadre industriel d'une ancienne
distillerie ou dans une auberge traditionnelle avec un menu

aux saveurs de 'Olive a Cabezac.

VISITE ’ APRES—MIDI : Visitez llncontournable musee Narbo Via et

N"BRBO:;'?; son architecture contemporaine signée Foster & Partner, la
s visite du Musée Narbo Via est une fenétre ouverte sur le
NARBOE passe prestigieux de Narbonne a I'époque Romaine.
narbovia.fr

*Formule @ la journée sans transport :
d partir de 36€ TTC/Pers.

Formule avec transport sur demande. pF
*Tarif base 25 personnes, groupe supérieur a 25, sur devis. SPECIAL GROUPES

e



*Immatriculé au registre des opérateurs de voyages et de séjours sous le numéro suivant : IMO11180002

m

NOS ENTREES

Salade du primeur
(selon la saison)
ou
Jambon de pays
et sa salade du moment
ou

Tarte poireau et chevre frais

et son mesclun
ou
Velouté de légumes
(selon la saison)
et ses croltons

Cassoulet languedocien

Cuisse de poulet a la catalane,
duo de riz de Marseillette

MENU GROUPE

(Choix unique pour tout le groupe)

BRASSERIE
Le Donjon

{iOS PLATS
Glace , chantilly
au confit de canard : et sauce caramel
ou : ou
Tarte aux Fruits
(Fruit selon la saison)
a la fleur de thym . ou
ou : Assiette de 3 fromages
Joue de porc braisée : et son chutney,
au vin des Corbiéres, salade verte

écrasé de pommes de terre  : ou

aux herbes : Verrine de compote
ou : de fruits de nos terroirs
Filet de daurade pané, et son oreillette
sauce citron jaune,
fricassée de légumes

REFPAS POUR LE CHAUFFEUR OFFERT

L'’OULIBO

&

_---':--"""/ M.a.naeraﬁ,<‘
M
LA CITE DE

CARCASSONNE
k
PEHH’E#EAH

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L'OULIBO - Coopérative Oléicole

4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS
Tél. 04 68 4195 84

resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

EEBNE 2 - 6 o~
Réservation aupres de AUD'ETOUR*

Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com




A PARTIR DE

€‘k
5/Pers

5 AVEC MENU
(S DU DONJON
- INCLUS

DE LA CITE MEDIEVALE
AUX TERRES DE L'OLIVIER

Remontez le temps avec une guide conférenciéere
au coeur de la Cité de Carcassonne,
classée au patrimoine mondial de I'Unesco.
Profitez d'un repas au Donjon a 'ombre d’un olivier majestueux
et découvrez ensuite le monde de l'olivier et de I'huile d'olive.

Temps de Trajet : 50 mn | Kilométrage : 45 km

VISITEZ LA CITE ’ MATIN : Laissez-vous transporter au Moyen-age par votre
DE CARCASSONNE guide-conférenciéere Leslie, qui vous fera découvrir la cité
A NFERENGIERE  Médiévale la mieux conservée d’Europe. Chargée de plus de
Durée 1h30 2600 ans d'Histoire avec ses 3 kilomeétres de remparts et ses
52 tours, vous découvrirez son epopée a travers les ages sur

les traces des Cathares.

DEJEUNER > MIDI : Repas au restaurant le Donjon. Dans un décor
éclectique, la Brasserie Le Donjon vous fera déguster toutes
les richesses des Terroirs de |I'Aude autour d'une cuisine
régionale et inventive.

VISITE >APRES-MIDI : Une visite guidée a l'ombre des oliviers et
%E'E;gggsig dans un moulin (avec son et lumiére) vous emmeéne sur les
DE L’OLIVIER” traces de l'histoire de l'olivier. Degustation commentée

Durée 1h15 d'olives Lucques du Languedoc et d'huile d'olive.
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Ié au registre des opérateurs de voyages et d

RESTAURANT
La Distillerie

3 CHEMIN DES COOPERATIVES
11120 ST MARCEL SUR AUDE
TEL. 04 &8 45 97 52

Apéritif

Salade de Saumon Gravlax
ou

Salade de chévre et lardons
ou

Terrine du Chef maison
Escalope Milanaise
ou
Boudin Galabar grillé

ou

Dos de cabillaud en croudte
ou

Jambon braisé

Dessert du jour

Café Expresso
Vin a Discrétion

RESTAURANT
F - Le Terminus

Cae? AVENUE DE LA GARE - 34310 CRUZY

—~\ - , TEL. 04 67 8971 26
C)) leruids _
’ Brandade de cabillaud,
AU CHOIX ceuf mollet du moulin d'Aussel
et tartine de tapenade
ou
Pan Con tomate, mozzarella,

jambon 24 Mois et petite salade
ou

Tarte aux champignons, tomate

de Lacaune et salade gourmande

Supréme de volaille, purée de pomme

de terre du moment et jus réduit

ou
Lou Poichilet (recette de ma

grand-mére) pois chiche, agneau,

volaille, cochon et petits légumes
ou

Seiche a la sétoise, riz de Marseillette
et crouton de rouille

Fromages affinés des hauts cantons
et pate de coing
ou
Baba chantilly punché
a la fine du Languedoc
ou
Mille-feuille au caramel beurre salé
et chantilly

REPAS POUR LE CHAUFEFEEUR @Q@FFERT

L =18
BIZE-MINERVOIS

SER

DR(

BEZIERS

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L'OULIBO - Coopérative Oléicole

4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS
Tél. 04 68 4195 84

resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

CEBDE 2 -0 o

Réservation auprées de AUD’ETOUR*
Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com




Découvrez |le savoir-faire de I'Occitanie dans deux entreprises
emblématiques. Premiére étape au moulin de I'Oulibo pour une immersion
dans le monde de I'Olive. Aprés votre repas dans une ancienne distillerie,

direction Béziers pour découvrir
les secrets du « brassage » a la brasserie La Gorge Fraiche. :

DE L'OULIBO : - : e
= moulin (avec son et lumiere) vous emmene sur les traces 8
“L'ODYSSEE ( )

DE L’OLIVIER” de I'histoire de l'olivier. Degustation commentée d'olives
Durée 1h15 Lucques du Languedoc et d'huile d'olive.

DEJEUNER » MIDI : Déjeunez dans le cadre industriel d'une ancienne )
distillerie ou en terrasse sous la verriere aux beaux jours et '
degustez votre repas cuisiné a la braise des souches de
vighes. Vous pouvez également choisir un voyage culinaire
dans l'ancienne gare du restaurant le Terminus

VISITE DE > APRES-MIDI : Au cceur du Languedoc, sur les berges du

LA B&SGSCEFI:EEE canal du Midi, |la brasserie La Gorge Fraiche vous accuellle a A
ERAICHE Béziers, dans une ancienne raffinerie a sucre d'aprés-guerre {0
Durée 1h30 réhabilitée. La visite retrace ['histoire du quartier, du G

batiment des anciennes brasseries biterroises et vous
permet de comprendre le procedé du brassage artisanal.
Dégustation commentée des bieres La Gorge Fraiche.

*Formule d la journée sans transport :
d partir de 35€ TTC/Pers.
Formule avec transport sur demande.

SPECIAL GROUPES4




RESTAURANT RESTAURANT

La Distillerie ( _}f }/?U{(M Auberge La Selette

3 CHEMIN DES COOPERATIVES ) 11120 BIZE MINERVOIS
11120 ST MARCEL SUR AUDE 04 68 46 28 64
TEL. 04 68 45 97 52 AU CHOIX

Apéritif

Salade de Saumon Gravlax Kir
ou : —
Salade de chévre et lardons : Soupe de saison

ou :
Terrine du Chef maison : Salade de saison saumon mariné
S : au poivre et chouquettes farcies
Escalope Milanaise a la mousse de saumon Fumé
ou - Vinaigrette aux olives noires
Boudin Galabar grillé : : -
ou : Paleron de beeuf cuit en 48 heures
Dos de cabillaud en crolite : Légumes de saison
ou : - .
Jambon braisé : Crumble de fruit de saison
: a l'huile d'olive « Aglandau »

CAFE ET MIGNARDISES

Dessert du jour VIN EN PICHET
: DU GRAND CELLIER D'ARGELIERS

Café Expresso : INCLUS
Vin a Discrétion :

REPAS POUR LE CHAUEFEUR OQFEFEERT

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L'OULIBO L'OULIBO - COOpératiVe Oléicole
_ 4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS
Tél. 04 68 4195 84
resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

des opérateurs de

CARCASSONNE y 2 Marpsla

P e EEB0E 2 - 0 &~
LES CHOCOL '

¢ CATHARE Réservation auprés de AUD’ETOUR*
Lsoux Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com

*Immatriculé a

=3




A PARTIR DE

:€*
5/Pers

. AVEC REPAS
A LA DISTILLERIE
INCLUS

DE L'ODYSSEE
DE L'OLIVE
A ODYSSEE DU CACAO

Commencez votre matinée par la visite de I'Oulibo
avec une immersion en son et lumiére,
apres votre repas dans le cadre de 'ancienne distillerie,
découvrez I'histoire du cacao et partez a la rencontre gourmande
des Chocolatiers Cathares.

Temps de Trajet : 25 mn | Kilométrage : 25 km-

- VISITE Jp MATIN : Une visite guidée a l'ombre des oliviers et dans un

E‘E.'Ic—)ggls-;iBEg moulin (avec son et lumiere) vous emmene sur les traces de

DE L'OLIVIER" |histoire de ['Olivier. Dégust?:tion f:ommentée d'olives
Durée 1h15 Lucques du Languedoc et d'huile d'Olive.

DEJEUNER P> MIDI : Déjeunez dans le cadre mdustr:e] dune ancienne
distillerie ou dans une auberge traditionnelle avec un menu
aux saveurs de I'Olive a Cabezac.

VISITE DES B APRES-MIDI : Plongez dans le monde Merveilleux du Cacao

CHOCSAL.#‘JLERRESS chez Les Chocolatiers Cathares. L'Epopée du Cacao, visite
Duréelhzo Quidée sur plus de 500 m2 wvous fait découvri
I'histoire du chocolat depuis les Incas et les Azteques.

Dégustation de chocolats d'origine.

*Formule a la journée sans transport :
a partir de 35€ TTC/Pers.
Formule avec transport sur demande.

SPECIAL GROUPES |




RESTAURANT T RESTAURANT
La Distillerie /1. ..., Auberge La Selette
( ?)' ) (et

3 CHEMIN DES COOPERATIVES 11120 BIZE MINERVOIS

11120 ST MARCEL SUR AUDE 04 68 46 28 64
TEL. 04 68 45 97 52

AU CHOIX
Apéritif
Salade de Saumon Gravlax
ou : :
Salade de chévre et lardons : Soupe de saison
ou :
Terrine du Chef maison : Salade de saison saumon mariné
: au poivre et chouquettes farcies
Escalope Milanaise : a la mousse de saumon fumé
ou : Vinaigrette aux olives noires
Boudin Galabar grillé :
ou | Paleron de boeuf cuit en 48 heures
Dos de cabillaud en croite : Légumes de saison
ou :
Jambon braisé : Crumble de fruit de saison
I : a l'huile d'olive « Aglandau »

CAFE ET MIGNARDISES

Dessert du jour : VIN EN PICHET
z DU GRAND CELLIER D'ARGELIERS

Café Expresso INCLUS
Vin a Discrétion :

eset de séjours sous le numéro suivant : IMOT11 180002

REPAS POUR LE CHAUFFEUR OFFERT

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L’OULIBO L’OULIBO - Coopérative Oléicole
- 4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS
Tél. 04 68 4195 84
— resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

i EEB0E 2 © 0 &~

& &ﬂ‘ﬂ%ﬁT Réservation auprés de AUD’ETOUR*

T s Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com

fr'registre des opératiurs de voy




A PARTIR DE

€*

J/Pers

~ AVEC REPAS
A LA DISTILLERIE

DE UHUILE D’OLIVE |
DE BIZE MINERVOIS
AUX BULLES DE LIMOUX

Commencez votre matinée par la visite de I'Oulibo
avec une immersion en son et lumiéere,
apres votre repas dans l'ancienne distillerie,
rendez-vous en territoire Limouxin,
berceau du ler vin effervescent crée au monde.

Temps de Trajet : 1h15 | Kilométrage : 77 km

__VISITE | MATIN : Une visite guidée a I'ombre des oliviers et dans un
D&‘agg;;;%g moulin (avec son et lumiere) vous emmene sur les traces de
DE L'OLIVIER" |'histoire de lolivier. Deégustation commentée d'olives

Duréelhls  Lucques du Languedoc et d’huile d'olive.

DEJEUNER > MIDI : Déjeunez dans le cadre industriel d'une ancienne
distillerie ou dans une auberge traditionnelle avec un menu
aux saveurs de |I'Olive a Cabezac.

VISITE DES |, APRES-MIDI : Dans les profondeurs des caves les plus
CAVES GUINOT anciennes sur Limoux, la maison Guinot, producteur de
ENTRE “Bl‘.lLLES Bl d i< 1875 e de !

ET LUMIERES" gnquette lepuis ,vouls propose de découvrir une
Durée 1h30 mise en lumiére au cours d'une visite guidée ludique et
pédagogique. La visite se termine par une degustation des

meilleures cuvées (Blanquette et Crémant de Limoux).

Formule a la journée sans transport :
d partir de 35€ TTC/Pers.
Farmule avec transport sur demande.

SPECIAL GROUPES | =




CAFE DE PAYS

la Marbrerie
CAUNES MINERVOIS

Jambon de pays
ou

Salade de gésiers
ou

Terrine de campagne
ou
Foie gras de canard
maison (sup. 5€)

Cuisse de Confit de canard
ou
Poisson du moment
ou
Cassoulet du Minervois aux 3 viandes
ou
Sauté de Porc du pays cathare

Bavarois aux fruits
ou
Gateau au chocolat
ou
Creme brulée
ou
Nougat glaceé

VIN + CAFE

' REPAS POUR
LE CHAUFFEUR OFFERT

*Immatriculé au registre des opérateurs de voyages et de séjours sous le numére suivant : IMO1 1180002

="
L=t

MARBRERIE
® L’'OULIBO

ﬂQ‘Igi%a-‘:" \& MEZIERS

CARCAZSONNE

LIMOUK

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L'OULIBO - Coopérative Oléicole

4 HAMEAU DE CABEZAC - 1120 BIZE-MINERVOIS
Tel. 04 68 4195 84

resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

Réservation auprés de AUD'ETOUR*
Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com




A PARTIR DE

3 6/F;ers

AVEC REPAS
A LA MARBRERIE
' INCLUS

DU MARBRE ROUGE
AU VERT OLIVE

Commencez votre matinée par la visite des célebres carrieres
et de I'ancien atelier de marbre rouge de Caunes Minervois.
Aprés votre repas a la Marbrerie,
rendez-vous dans le monde de I'olive au moulin de I'Oulibo.

Temps de Trajet : 40mn | Kilométrage : 30 km

VISITE ’ MATIN : Visitez les carrieres de marbre en plein cceur de
DES CARRIERES ~  ['Aude Pays Cathare, sur les terres du célébre marbre rouge
DEMARBRE ;i seryit a la construction de nombreux monuments dont
Durée 1h15 b . A A B et . ok
le Trianon de Versailles, 'opéra Garnier a Paris, la basilique
St Sernin de Toulouse, la grande mosguée de Cordoue, Saint
Pierre de Rome ....

DEJEUNER > MIDI : Déjeunez et goltez la cuisine traditionnelle du Cafée
de Pays "La Marbrerie”, au coeur de l'ancien atelier de
polissage de marbre.

VISITE ’APRES-M]DI : Une visite guidée a I'ombre des oliviers et
DE'IE;OE';!’.BE% dans un moulin (avec son et lumiére) vous emmeéne sur les
b2 traces de ['histoire de l'olivier. Dégustation commentée

DE L'OLIVIER" . : :
puréethis  dolives Lucques du Languedoc et d'huile d'olive.

Formule a la journée sans transport :
a partir de 36€ TTC/Pers. _
Farmule avec transport sur demande. SPECIAL GROUPES !



*Immatriculé au registre des opératedrs de voyages et de séjours sous le numéro sufvant ; IM0T 1180002

-
o

RESTAURANT
La Distillerie

3 CHEMIN DES COOPERATIVES
11120 ST MARCEL SUR AUDE
TEL. 04 48 45 97 52

Apéritif

Salade de Saumon Gravlax
ou
Salade de chévre et lardons
ou
Terrine du Chef maison

Escalope Milanaise
ou
Boudin Galabar grillé
ou
Dos de cabillaud en croite
ou
Jambon braisé

Dessert du jour

Café Expresso
Vin a Discrétion

RESTAURANT
Auberge La Selette

11120 BIZE MINERVOIS
04 68 46 28 64

AU CHOIX

Soupe de saison

Salade de saison saumon mariné
au poivre et chouquettes farcies
a la mousse de saumon Fumé
Vinaigrette aux olives noires

Paleron de boeuf cuit en 48 heures
Légumes de saison
Crumble de fruit de saison
a l'huile d'olive « Aglandau »

CAFE ET MIGNARDISES
VIN EN PICHET
DU GRAND CELLIER D'ARGELIERS
INCLUS

REPAS POUR LE CHAUFFEUR OFFERT

0 -
=l.
o

BROUSSES-ET-VILLARET

L) =18
BIZE-MINERVOIS

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L'OULIBO - Coopérative Oléicole

4 HAMEAU DE CABEZAC - Th20 BIZE-MINERVOIS

Tél. 04 68 4195 84

resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

Réservation auprées de AUD'ETOUR*
Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com




A PARTIR DE

6-
/Pers

AVEC REPAS
A LA DISTILLERIE
INCLUS

DU MOULIN AHUILE =
AU MOULIN A PAPIER

Du Moulin de I'Oulibo au Moulin a Papier de Brousses,
découvrez un savoir-faire unique en Occitanie.
Prenez votre repas dans le cadre industriel du restaurant la Distillerie
et continuez votre route de Moulin en Moulin...

Temps de Trajet : 1h | Kilométrage : 63 km

; VISITE [ MATIN : Une visite guidée a I'ombre des oliviers et dans un
':f‘i"agg's-'saég moulin (avec son et lumiére) vous emmeéne sur les traces de
I'histoire de l'olivier. Dégustation commentée d'olives

DE L'OLIVIER” i o
Durée 1h15 Lucques du Languedoc et d’huile d'olive.

----------------
¥COLLENCE i

DEJEUNER ’ MIDI : Dejeunez dans le cadre industriel d'une ancienne
distillerie ou dans une auberge traditionnelle avec un menu
aux saveurs de |'Olive a Cabezac.

...................................................................................................................

VISITEZ ’APRI‘ES-MIDI : Découvrez la magie du papier dans le dernier
“LE MOULIN moulin a papier de la région Occitanie, ouvert 363 jours par
S B‘;o%gpleE: an! De l'eau, des fibres, et |le tour est joué ! Venez apprendre
VILLARET” a faire de la pate a papier a partir de chiffons de coton, de
Durée 1h vieux draps en lin, de crottin de cheval, de paille de riz, de
rafles de raisins.. et la démonstration de fabrication de ,

@ s feuilles de papier a la forme a la main pendant la visite. -"

...................................................................................................................

*Formule d la journée sans transport :
a partir de 36€ TTC/Pers.

Formule avec transport sur demande. SP E CIAL GROUPES | «



[
L=1

MENU TERRA VINEA
ENTREE + PLAT + DESSERT AU CHOIX

NOS ENTREES : NOS PLATS : NOS DESSERTS
Samoussas croquants : Tournedos Saumon/Loup :  Marquise chocolat Royal Bitter
de Chévre au miel de chataignier vapeur huile vierge caraque lactée
et noix thym : ou : ou
ou Paleron de taureau Créme Catalane
Moules farcies : jus Gardianne : Vanille / Cassonade
amandes effilées ou ou
et caramélisées . Poitrine de porc (Coustellou) : Brioche pain perdu
ou : laquée au soja : Glace
Tartare de tomate Arlequin  : ou ou
Minestrone Mozzarella : Blancs de poulet Cajun : Panna cotta
Pesto amande fruits de saison
ou : : (o]]
Bruschetta pan con tomate  : Tarte fine pomme
ou : : Glace vanille
Charcuterie : :
des Halles de Narbonne

VIN & CAFE COMPRIS POUR LES GROUPES

*immatriculé au registre des opérateurs de vayages et de séfours sous le numeéro suivant : IM011180002

REPAS POUR LE CHAUFFEUR OFFERT

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L’OULIBO L'OULIBO - Coopérative Oléicole
4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS
' Tél. 04 68 4195 84
resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

DEBDE 2 0 o
Réservation auprées de AUD'ETOUR*

Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com

CARCASSONNE




A PARTIR DE

37 -

AVEC REPAS
A TERRA VINEA
INCLUS

@ DE LA VIGNE
A LOLIVIER

Du monde de I'Olivier a la vigne,
découvrez le régime Méditerranéen, vivez «I'Odyssée de I'Olivier»
et dégustez ensuite votre repas au coceur de Terra Vinea.
Votre journée se poursuit ensuite a 80 métres sous terre,
pour découvrir I'Histoire du vin de I'Antiquité a nos jours,
ainsi que le métier de vigneron.

Temps de Trajet : 40 mn | Kilométrage : 35 km

VISITE } MATIN : Une visite guidée a 'ombre des oliviers et dans un
DE L'OULIBO = m\oulin (avec son et lumiére) vous emmeéne sur les traces de

R
L'ODYSSEE I'histoire de l'olivier. Dégustation commentée d'olives

DE L'OLIVIER"” : :
Durée 1h15 Lucques du Languedoc et d’huile d'olive.

DEJEUNER > MIDI : Déjeunez au cceur de Terra Vinea pour une cuisine de
terroir.

VISITEZ }APRES MIDI : Laissez-vous surprendre par un spectacle de
TERRAVINEA = son et |lumiére magique et plongez dans d'anciennes

Duréelh30  ileries réaménagées en chai de vieillissement.
Dégustation de vins apres la visite.

*Formule a la journée sans transport :
d partir de 37€ TTC/Pers.

Formule avec transport sur demande. SPECIAL GROUPES | »



RESTAURANT ‘ RESTAURANT
La Distillerie LEscale
3 CHEMIN DES COOPERATIVES 65 ALLEE DE LA GLACIERE

11120 ST MARCEL SUR AUDE " / - 11120 SAINT-NAZAIRE-D'AUDE
TEL. 04 68 45 97 52 ,F" / ) I\ 04 68 42 22 61
(5} Vlews

Apéritif AU CHOIX

il et

Sangria blanche + Olives Lucques

Salade de Saumon Gravlax , -
ou : Tressé de Mozzarella di Bufala

Salade de chévre et lardons : Tomates de saison bio,
ou : pesto, creme balasamique

Terrine du Chef maison : ou
: Salade croquante Thai au poulet,

Escalope Milanaise : ananas et cacahuetes

ou
Boudin Galabar grillé
foll]
Dos de cabillaud en croite
ou
Jambon braisé

Seiche a la plancha en persillade,
écrasé de pommes de terre a l'huile
d’olive de |'Oulibo, sauce Aioli
ou
Faux Filet grillé,
Mille-feuille de pomme de terre,
sauce poivre vert

Baba au rhum, créme patissiére,
chantilly
ou

) : Pyramide de gaufre chocolat,
Café Expresso ; chantilly

Vin a Discretion

Dessert du jour

VIN EN PICHET
(CELLIER DES DEMOISELLES)
CORBIERES

CAFE COMPRIS

REPAS POUR LE CHAUFFEUR QFFERT

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L'OULIBO L'OULIBO - Coopérative Oléicole
s 4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS
3. 2 Tél. 04 68 4195 84
»LA CAPITANE resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

CARCASSONNE / e SALLELES-D'AUDE
5 HARBOANE E fg".; @ i ) £ 0 T——
| . o .
CRATUT —~—
7

/

k Réservation auprés de AUD'ETOUR*

*immatriculé au registre des opérateurs de voyages et de séjours sous le numéro suivant : IMO11180002

Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com

0o
B3




EN CROISIERE A L'OULIBO

Du canal du Midi a I'Oulibo :
du Patrimoine Mondial de 'UNESCO a I'Entreprise du Patrimoine Vivant,
découvrez les trésors du Minervois,
prenez votre repas dans un cadre bucolique.

Temps de Trajet : 7 mn | Kilométrage : 6 km

EMBARQUEZ SUR [ MATIN : Découvrez un site enchanteur sur les eaux calmes
LA cgs::;ﬂg du canal du midi, a bord d'une gabarre traditionelle. Vivez
I'expérience de passer dans une écluse, naviguez sur un
pont-canal et détendez-vous sous les pins parasols pendant
cette croisiere promenade commentée. Détente et

dépaysement garantis.

DEJEUNER [ MIDI : Déjeunez dans le cadre industriel d'une ancienne
distillerie ou en terrasse dans la verriére aux beaux jours et
dégustez votre repas cuisiné a la braise des souches de
vignes. Vous pouvez également choisir de déjeuner a
I'Escale au bord du Canal du Midi.

VISITE | APRES-MIDI : Une visite guidée a 'ombre des oliviers et

q&%gg‘s'lsaég dans un moulin (avec son et lumiére) vous emmene sur les
DE L'OLIVIER” traces de [l'histoire de l'olivier. Degustation commentee

puréelhis = d'olives Lucques du Languedoc et d'huile d'olive.

*Formule d la journée sans transport :
d partir de 37€ TTC/Pers.
Formule avec transport sur demande.

SPECIAL GROUPES I =



RESTAURANT
La Distillerie

Al RESTAURANT
et e Le Terminus

3 CHEMIN DES COOPERATIVES AVENUE DE LA GARE - 34310 CRUZY
11120 ST MARCEL SUR AUDE ¥/ & / TEL. 04 67 89 71 26
: ~ ¥ £y /
TEL. 04 68 45 97 52 ()‘)%Clllf{é R

Apéritif

Salade de Saumon Gravlax
ou
Salade de chevre et lardons
ou
Terrine du Chef maison

Escalope Milanaise
ou
Boudin Galabar grille
ou
Dos de cabillaud en crolte
ou
Jambon braisé

Dessert du jour

Café Expresso
Vin a Discrétion

AU CHOIX Brandade de cabillaud,
ceuf mollet du moulin d’Aussel
et tartine de tapenade
ou
Pan Con tomate, mozzarella,
jambon 24 Mois et petite salade
ou
Tarte aux champignons, tomate
de Lacaune et salade gourmande

Supréme de volaille, purée de pomme
de terre du moment et jus réduit
ou
Lou Poichilet (recette de ma
grand-meére) pois chiche, agneau,
volaille, cochon et petits léegumes
ou
Seiche a la sétoise, riz de Marseillette
et crouton de rouille

Fromages affinés des hauts cantons
et pate de coing
ou
Baba chantilly punché
a la fine du Languedoc
ou
Mille-feuille au caramel beurre salé
et chantilly

REPAS POUR LE CHAUFFEUR OFFERT

= ——_ — =

- -
o

L’OULIBO

CARCASSONNE S me 2 F SERANE
- NARBONNE iy -~

7

LINDUK &
wars
PERPIGNAN

-

| PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
§ L'OULIBO - Coopérative Oléicole

4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS
Tel. 04 68 4195 84
resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

mﬂﬂ "-—2 ) ﬁ @

Réservation aupres de AUD'ETOUR*
Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com




A PARTIR DE

37 ..

AVEC REPAS A
LA DISTILLERIE
INCLUS

DE LOULIBO
AUX 9 ECLUSES

? De I'Oulibo aux 9 écluses de Fonseranes:
| Découvrez le savoir-faire unique de I'Oulibo
' j sur le parcours de I'Odyssée de I'Olivier et prenez
la direction des Neufs écluses de Fonseranes patrimoine de I'Unesco
y et I'un des sites les plus spectaculaires du Canal du Midi.
.!.
E

Temps de Trajet : 40 mn | Kilométrage : 30 km

VISITE ) MATIN : Une visite guidee a 'ombre des oliviers et dans un
1". 'DEL'OULIBO ©  moylin (avec son et lumiére) vous emmeéne sur les traces de
L ODYSSEE I'histoire de Il'olivier. Dégustation commentée d'olives

L'OLIVIER"” : 2y :
" Durée 1h15 Lucques du Languedoc et d’huile d'olive du moulin.

&= DEJEUNER p MIDI : Déjeunez dans le cadre industriel d'une ancienne
distillerie ou en terrasse dans la verriere au beaux jours et
dégustez votre repas cuisiné a la braise des souches de
vigne. Vous pouvez également choisir un voyage culinaire
dans I'ancienne gare du restaurant le Terminus.

3 ECLUSES > APRES-MIDI : Vivez l'expérience de passer au cceur de

FONSERANES ~ |'cscalier d'écluses de Fonseranes, véritable chef d'ceuvre

s~ 1h30 d'ingénierie et ouvrage majeur du canal du Midi. Puis

g TR naviguez sur le pont-canal de Béziers en profitant du

SR splendide panorama sur la cathédrale, pendant cette
croisiere commentée,

....................................................................................................................

*Formule a la journée sans transport :
a partir de 39€ TTC/Pers.

Formule avec transport sur demande. SP E CIAL GROUPES | =



MENU
DES VOYAGEURS

v

Clafoutis tiede

de petites tomates cerise
et chévre frais des Corbieéres,
roguette
ou

Tarte facon pissaladiere,

anchois, olives

et oignons confits

Supréme de poulet,
sauce aux champignons
Poélée campagnarde
ou
Feuilleté de lieu,
sauce bouillabaisse
Légumes vapeur

Cake Facon «pain perdu»
a la fleur d'oranger
Sauce caramel,
creme glacée vanille
ou
Soufflé glacé au Grand Marnier
et son coulis

VIN IGP PAYS D'OC
(1 BTE/4 PERSONNES)
ET CAFE COMPRIS

L’OULIBO

CARCASSONNE

B
ABBAYE DE
FONTFROIDE

HARBONNE

LIMOUR

Vers
PERPIGMAN

MENUS

GROUPE 2022

Minimum 20 personnes | Déjeuner
v Menu et plats identiques
pour I'ensemble du groupe

Menu Tradition
de I’Abbaye
Velouté de pois casseés,
lardons grillés
Créme a ['huile de truffes,
croltons
ou
Rillettes de saumon
au chévre frais

Salade roquette, sauce vierge

«Ajoli des Moines»

Aloli de morue a notre facon,
servi tiede, ceuf dur, petits

legumes, sauce rouille
ou

«Poule au pot du Bon Chretien»
Supréme de volaille, [égumes,

bouillon crémé
Tranche de foie gras

«Pommes tapées a la cannelle»
Pomme cuite au four, cannelle,

créme anglaise vanille
ou
Dariole médiévale
(tarte au flan d’amandes),
glace vanille

VIN AOP CORBIERES
(1 BTE/3 PERSONNES)
ET CAFE COMPRIS

Menu Tradition
du Languedoc

MENU
CASSOULET

Salade mesclun, croGtons a l'ail

Cassoulet Languedocien au
confit de canard et saucisse de
Toulouse, servi en «cassole»

Soufflé glacé et son coulis
VIN AOP CORBIERES

(1 BTE/4 PERSONNES )
ET CAFE COMPRIS

a

e W et
[ (o
}

G f”@’ T

AU CHOIX

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L'OULIBO - Coopérative Oléicole
4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS

Tel. 04 68 41 95 84

resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

EEBTE 2 -0 o

RESERVATIONS :

groupes@fontfroide.com

04 68 45 52 87




A PARTIR DE
€*

+90/Pers

AVEC MENU
VOYAGEUR
INCLUS

UNE JOURNEE
“PATRIMOINE & TERROIR”

Au ceeur des Corbieres,
découvrez I'histoire et |la beaute de I'abbaye de Fontfroide,
prenez votre repas dans ce cadre magique
et découvrez ensuite le monde de l'olivier et de 'huile d'olive.

Temps de Trajet : 30 mn | Kilométrage : 24 km

VISITE DE } MATIN : Découvrez au coeur du pays Cathare, 'Abbaye de
LABBAYE DE = prontfroide et ses jardins, un lieu miraculeusement conservé

Foun'r:;négl}geo qui regorge d'histoire et de decouvertes.

................................................................................................................................

DEJEUNER > MIDI : Repas a la Table de Fontfroide au cosur du
monument historique (Restaurant ouvert de mars a
décembre).

................................................................................................................................

, VISITE P> APRES-MIDI : Une visite guidée a 'ombre des oliviers et
::‘E"aggé-?ég dans un moulin (avec son et lumiere) vous emmeéne sur les
DE L’OLIVIER” traces de I'histoire de l'olivier. Dégustation commentee

Durée 1his d'olives Lucgues du Languedoc et d'huile d'olive.

........................................................................................................................

' ECIAL GROUPES | «



e e

RESTAURANT avay 5, RESTAURANT
La Distillerie (w) }"’ z(’j ([ Auberge La Selette
3 CHEMIN DES COOPERATIVES i ) 11120 BIZE MINERVOIS

11120 ST MARCEL SUR AUDE Al CHOIX 04 48 46 28 64
TEL. 04 68 45 97 52

Apéritif

Salade de Saumon Gravlax : Kir
ou —
Salade de chévre et lardons : Soupe de saison

ou :
Terrine du Chef maison : Salade de saison saumon marine

_ ] au poivre et chouquettes farcies

Escalope Milanaise : a la mousse de saumon fumé

ou Vinaigrette aux olives noires
Boudin Galabar grillé : —

ou : Paleron de beeuf cuit en 48 heures
Dos de cabillaud en croGte : Légumes de saison
ou ¢ ; -
Jambon braisé . Crumble de fruit de saison
TION +4 € : a l'huile d'olive « Aglandau »

CAFE ET MIGNARDISES

Dessert du jour VIN EN PICHET
: DU GRAND CELLIER D'ARGELIERS

Café Expresso : INCLUS
Vin a Discrétion :

REPAS POUR LE CHAUFFEUR OFFERT

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L’OULIBO L'OULIBO - Coopérative Oléicole
o 4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS
iy Tél. 04 68 4195 84
resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

Réservation auprés de AUD'ETOUR*
Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com

. '

*Immatriculé au registre des opérateurs de voyages et de séjours sous le numéro suivant : IMQ2 17180002

g
o




A PARTIR DE

8
P/ Pers

, _ AVEC REPAS
%, A LA DISTILLERIE
A INCLUS

L’ODYSSEE
EN MEDITERRANEE :
OLIVES ET SEL

Commencez votre matinée par la visite de I'Oulibo
avec une immersion en son et lumiére. Aprés votre repas
dans le cadre de I'ancienne distillerie, découvrez I'histoire du sel de Gruissan
ou de La Palme dans un paysage a couper le souffle.

p OPTION 1 | SALIN DE GRUISSAN
Temps de Trajet : 50 mn | Kilométrage : 38 km

P> OPTION 2| SALIN DE LA PALME + 3€ (visite en petit train) :
Temps de Trajet : 50 mn | Kilométrage : 52 km

. VISITE - MATIN : Une visite guidée a 'ombre des oliviers et dans un
ﬂi,'bg%;%g moulin (avec son et lumiére) vous emmeéne sur les traces de
I'histoire de l'olivier. Deégustation commentée d'olives

DE L'OLIVIER” Sk A
Durée 1h15 Lucques du Languedoc et d’huile d'olive.

DEJEUNER |- MIDI : Déjeunez dans le cadre industriel d'une ancienne
distillerie ou dans une auberge traditionnelle avec un menu
aux saveurs de I'Olive a Cabezac.

VISITE > APRES-MIDI : En plein coeur du Parc naturel régional de la
DES SALINS Narbonnaise pour le Salin de Gruissan ou entre mer et~
%E‘I’G&l:ﬁa: garigue pour le Salin de La Palme selon votre choix,
Durée 1h30 découvrez et vivez |'expérience magique des Salins. Vous
serez conquis par l'authenticité des paysages et |la force des
elements.

*Formule a la journée sans transport :
a partir de 38€ TTC/Pers.
Formule avec transport sur demande.

SPECIAL GROUPES | »



=

rs sous le numéro suivant : IMOT 1180002

*immatriculé au registre des opérateurs

(#3
S

AU CHOIX

RESTAURANT
Auberge La Selette

11120 BIZE MINERVOIS
04 68 46 28 64

RESTAURANT
La Distillerie

3 CHEMIN DES COOPERATIVES -
11120 ST MARCEL SUR AUDE !
TEL. 04 &8 45 97 52

Apéritif

Salade de Saumon Gravlax :

ou :

Salade de chévre et lardons
ou

Terrine du Chef maison

Soupe de saison

: Salade de saison saumon mariné
- au poivre et chouquettes farcies
:  alamousse de saumon fumé

Escalope Milanaise Vinaigrekte aux olives noires

ou
Boudin Galabar grillé
ou :
Dos de cabillaud en crodte :
ou

o Crumble de fruit de saison
Jambon braisé

a l'huile d'olive « Aglandau »
CAFE ET MIGNARDISES
VIN EN PICHET

DU GRAND CELLIER D'ARGELIERS
INCLUS

Dessert du jour

Café Expresso
Vin a Discrétion

Paleron de boeuf cuit en 48 heures :
Légumes de saison

RESTAURANT
LEscale

65 ALLEE DE LA GLACIERE
11120 SAINT-NAZAIRE-D'AUDE
04 68 42 22 61

Sangria blanche + Olives Lucques

Tressé de Mozzarella di Bufala
Tomates de saison bio,
pesto, creme balasamique
ou
Salade croquante Thai au poulet,
ananas et cacahuétes

Seiche a la plancha en persillade,

- écrasé de pommes de terre a 'huile

d’olive de I'Oulibo, sauce Aioli
ou
Faux filet grillé,
Mille-Feuille de pomme de terre,
sauce poivre vert
Baba au rhum, créme patissiére,
chantilly
ou
Pyramide de gaufre chocolat,
chantilly

VIN EN PICHET
(CELLIER DES DEMOISELLES)
CORBIERES

CAFE COMPRIS

REPAS POUR LE CHAUFFEUR OFFERT

.- PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :

E== L’QULIBO
N\ s

& BEZIERS

L'OULIBO - Coopérative Oléicole

4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS
Tél. 04 68 4195 84

resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

Réservation auprés de AUD'ETOUR*

Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com
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AVEC REPAS
A LA DISTILLERIE
. INCLUS

TOURISME GOURMAND
ET VISITE THEATRALISEE

Du Somail, au ceceur de Narbonne ou dans la cité de Minerve,
remontez le temps et découvrez les trésors gourmands et historigues.
Aprés un repas aux saveurs mediterranéennes,
voyagez au travers des siecles avec une visite épique de Narbonne,
du Somail ou du village de Minerve.

OPTION 1| NARBONNE : Temps de Trajet : 25 mn | Kilométrage : 22 km
OPTION 2 | MINERVE  : Temps de Trajet : 20 mn | Kilométrage : 14 km

OPTION 3 | SOMAIL : Temps de Trajet : 5 mn | Kilométrage : 3 km

. VISITE P> MATIN : Une visite guidée a 'ombre des oliviers et dans un

q&’ég%;%g moulin (avec son et lumiere) vous emmene sur les traces de

DE L’OLIVIER” I'histoire de I'olivier.'Dég usFaFion commentée d'olives Lucques
Durée 1h15 du Languedoc et d’huile d'olive.

DEJEUNER> MIDI : DEJeunez dans le cadre mdustrlel dune ancienne

distillerie ou dans une auberge traditionnelle avec un menu

aux saveurs de |'Olive a Cabezac. Vous pouvez également

choisir de déjeuner a I'Escale au bord du Canal du Mid..

_______________________________________________________________________________________________________________________________

VISITE ’APRI?S MIDI Accompagnés par deux guides comédiens,
THEA:;‘:SEEE découvrez, Iors d'une visite a travers les siecles, les mystéres
MINERVE entourant les édifices prestigieux de la ville, les |égendes et les

OU SOMAIL grands evénements qui ont forge la renommeée de Narbonne,
Durée 1h30 de Minerve ou du Somail. Costumeées et interactives, ces visites@§
vous donneront l'illusion d'étre accompagneés par de véritables Gy

personnages historiques.

*Formule a la journée sans transport :
a partir de 39€ TTC/Pers.
Formule avec transport sur demande.
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L'OULIBO VOUS PROPOSE DE PROLONGER
VOTRE SEJOUR AU CCEUR DE
LA CITE MEDIEVALE DE CARCASSONNE

% Kk ok

HOTEL LE DONJON

BEST WESTERN PLUS

CAPACITE DE L'HOTEL : 80 PERSONNES

Dans un lieu chargé d'histoire, ==
venez vivre un moment de magie en devenant, = . X l i | '
i .. - »la

le temps de votre séjour, résident au coeur
de la plus grande Citadelle d'Europe,
classée au patrimoine mondial de L'Unesco.

DESCRIPTION : .
Laissez-vous impregner par la séduction

de cette maison de charme et

des arbres centenaires de son jardin

nichés au coeur des remparts.

PENDANT VOTRE SEJOUR, W
VOUS POURREZ EN PROFITER POUR: LR Vel
Déambuler dans les rues de la Cité Médiévale, gl sty S L
visiter son chateau Comtal et la Basilique Saint Nazaire,

gouter la cuisine savoureuse de ses restaurants typiques,

partir a la decouverte de |la Bastide Saint Louis

au pied de la Citadelle, et terminer par une balade

en bateau le long des eaux calmes du Canal du Midi.

PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L'OULIBO - Coopérative Oléicole

4 HAMEAU DE CABEZAC - 1120 BIZE-MINERVOIS
Tél. 04 68 4195 84

resp-tourisme@loulibo.com - www:.loulibo.com

[JEBNE] 2 © @ @«

Réservation auprés de AUD'ETOUR*
Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com

L’OULIBO

oA
%
NARBOMNE

HOTEL
LE DONJON

*immatriculé au registre des opérateurs de voyages et de séjours sous le numéro suivant : IM0O11180002
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L'OULIBO VOUS PROPOSE DE PROLONGER :
VOTRE SEJOUR EN MINERVOIS

HOTELS
LA MARBRERIE &
LE MINERVOIS

Avec une variété de paysages, et de cultures régiqr'_-alejs,* _
vous pouvez prolonger votre séjour dans le Minervois...a
Vous séjournerez a I'Hotel restaurant La Marbrerie, "_:-._ 7
une adresse de charm-:—:- a Caunes Minervois, '

de 1 ou plusieurs jours supplémentaires.

DESCRIPTION :
Cet Hotel 3 etolles Logis de France, possede des chambres tout
confort a la decoration Belle époque, le batiment «Minervois», tout
récent, avec piscine, est d'un confort identigue mais avec une
décoration plus actuelle. Cet établissement est ouvert toute
I'année, c'est le lieu idéal pour rayonner autour et découvrir les
paysages, le patrimoine et le savoir-faire des entreprises présentes
dans ce catalogue.

PENDANT VOTRE SEJOUR,

VOUS POURREZ EN PROFITER POUR:

Prendre vos repas a la "table de terroir" de votre hotel ; dans la
grande salle a l'allure de musee du marbre ou sous les arbres
centenaires en saison. Le chef, maitre restaurateur, vous fera
découvrir son foie gras maison, sa spécialité de cassoulet du
Minervois.

HOTEL PLUS D'INFORMATIONS ET RESERVATION :
L'OULIBO - Coopérative Oléicole

L’OULIBO 4 HAMEAU DE CABEZAC - 11120 BIZE-MINERVOIS
oczr Tél. 04 68 4195 84
resp-tourisme@loulibo.com - www.loulibo.com

cm Horaires : Ouvert toute ‘année 70/ 7 ' '
EEEHH@ _) ﬁ:J_ 0 @ .................

Réservation aupres de AUD’ETOU R*
Pascale Le Floch - 0674083061
pascale@aude-tour.com %

“mmatriculé au registre des opérateurs de voyages et de séjours sous le numéro suivant :IMO11180002




\' A L’OU O

HORAIRES D'OUVERTURE CONTACT
Ouvert 7/7J toute l'année COOPERATIVE L'OULIBO
4 HAMEAU DE CABEZAC
AVRIL>MAI : 8h-12h30/ 14h-18h30 | 11120 BIZE-MINERVOIS
JUILLET>AOU0T : 8h-20h Tél. 04 68 41 95 84
JUIN>SEPTEMBRE : 8h-13h /14h-19h resp-tourisme@loulibo.com
HORS SAISON : 8h-12h / 14h-18h

. COORDONNEES GPS
VISITE GUIDEE ?JﬁJ 43.300041/2.870661

\ www.loulibo.com

f ©



